Brillantgriin-Galle-Lactose-Bouillon

(BRILA-Bouillon)
TN1109 500 g

Zweckbestimmung und Anwendungsgebiet

Zur selektiven Anreicherung von Escherichia coli und
anderen Coliformen in Wasser, Milchprodukten,

Lebensmitteln und anderen Untersuchungsmaterialien.

Nahrmedium zur Bestatigung von E. coli und
coliformen Bakterien nach IDF-Standard 73B:1998.

Form
Pulver

Farbe
Beige

Lagerung
Trocken, verschlossen, bei 10...30 °C.

Haltbarkeit
5 Jahre

Mikrobiologische Qualitatskontrolle
Inkubation: aerob, 24-48 Stunden, 30 £+ 1 °C

Zubereitung

40 g in 1 Liter Aqua dest. |6sen, gut mischen und in
GefalRe mit Durham-Rdéhrchen abfiillen. 15 Minuten bei
121 °C autoklavieren oder 30 Minuten bei 100 °C
erhitzen. Doppelt-konzentrierte Lésung nicht
autoklavieren!

Typische Zusammensetzung in g pro Liter
Nahrmedium

Caseinpepton 10,0
Rindergalle 20,0
Lactose 10,0
Brillantgriin 0,0133
pH-Wert

des fertigen Mediums bei 25 °C: 7,2 £ 0,2

Teststamm KBE / R6hrchen* Wachstum Gasbildung
'E_sr?grsi;c?h?i’g ((:\C/)\I/iDCM 00012) = 100 deutliche Tribung positiv
E_sl_?grlz%hégzc c()\|IiVDCM 00013) = 100 deutliche Triibung positiv
gllt-g)ga:;%%ze(wghw 43864) =100 deutliche Triibung positiv
ilﬁcbéieiglosxlytoca =100 deutliche Tribung positiv
i??gi%i%%s(@%:gﬁ 00009) 104-106 Tribung mdglich negativ
i???;%;i%s(@%:gﬁ 00087) 104-108 Tribung mdglich negativ
E\.?_gl(l:usllcf;%u(stCM 0001) 104-108 kein Wachstum negativ
Staphylococcus aureus 104-108 kein Wachstum negativ

ATCC 6538 (WDCM 00032)

*  Verwendetes Referenzmedium: CASO-Agar
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